
BUFFET MAÎTRE

Tartar von der Blutwurst mit Äpfeln

Romanasalat, Dijon-Senf und Röstzwiebeln

Mariniertes Matjesfilet mit roten Zwiebeln an Kartoffel-Gurkensalat

Zwiebel-Speckkuchen mit Rieslingschmand

Mozzarella auf Tomatenkompott und Basilikum-Pesto   

Gemischte Blattsalate mit Joghurt-Dressing   
Toppings: Mais, Feta, Radieschen, schwarze und grüne Oliven 

Baguetteauswahl, Salzbutter, Kräuterquark und verschiedene Dips, 
Olivenöl und Balsamico

* * *
Sellerie-Weißwein-Suppe mit Croûtons  

* * *
Krustenbraten in Biersoße an Sauerkraut mit Brätlingen

Zander auf Karotten-Erbsen-Gemüse und Kräuterreis

Fettuccine an Waldpilzrahm  

* * *
Schokoladenbrunnen mit flüssiger Lindt-Schokolade, 

frischen Früchten und Waffeln

Auswahl von Mousse und Cremes

Internationale Käseauswahl mit Feigensenf

 Obstsalat im Weckglas

= vegetarisch


